
بمتصفّح كروم عل QR قوقل تدمج ماسح أكواد
iOS

حصل متصفّح قوقل كروم “Google Chrome” عل تحديث جديد يدعم نظام تشغيل iOS، حيث
ف هذا التحديث والذي يحمل رقم إصدار Google Chrome 56.0.2924.79 لم يأت بإضافات

عديدة.

تــم دمــج أداة مســح أكــواد QR فــ المتصــفح، كذلــك دمــج هــذه الأداة فــ اختصــارات المتصــفّح عنــد
.Spotlight انية المسح عبر ميزةإم 3 أو حتD Touch استخدامه عبر ميزة اللمس

وعل الرغم من أن التحديث غير رئيس إل أن هذه الإضافة مريحة للغاية، كما أنها ستُلغ الحاجة
لتثبيت تطبيق ماسح باركود يتم تحميله بشل منفصل.

هذه الخطوة ستُسعد تحديدًا مستخدم المتصفح ف اليابان والدول الآسيوية لثرة إستخدامهم لها، لن
ليس بنفس مستوى الانتشار عند الغرب. كما وفّر التحديث مجموعة من التحسينات عل أداء المتصفح

كل.

التحديث حاليا متاح عل صفحة التطبيق من عل متجر أبل ستور يمنك تحميله

يمنك تحميل التطبيق من هـــــــنـــــــا.

وللمزيد من التطبيقات تفضل هنا
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التائهون لـِ أمين معلوف

بتصرف شديد. فقد عشت التائهون، أستلهم فترة شباب يقول أمين معلوف عن روايته “التائهون”: «ف
تلك الفترة مع أصدقاء كانوا يؤمنون بعالم أفضل. ومع أنَّ لا شبه بين أبطال هذه الرواية وبين أشخاص
حقيقيين، فهم ليسوا من نسج الخيال تماماً. فلقد نهلت من معين أحلام واستفهامات وحسرات بقدر ما

 .«من معين ذكريات نهلت
كان أبطال هذه الرواية متلازمين ف شبابهم ثم تشتَّتوا ودب بينهم الخصام وفرقتهم الأيام، وسيجتمع
شملهـم بمناسـبة وفـاة أحـدهم. بعضهـم أبـ أن يغـادر وطنـه الأم، وبعضهـم الآخـر هـاجر إلـ الولايـات
المتحدة، أو البرازيل، أو فرنسا، وأخذتهم الدروب الت سلوها ف اتجاهات مختلفة. فماذا يجمع بعد
رة، أو المقاول الذي جمع ثروة، أو الراهب الذي اعتزل العالم وانصرف إلِبين صاحبة الفندق المتحر

.التأمل؟ بعض الذكريات المشتركة، وحنين لا برء منه للزمن الذي مض

الرواية: التائهون.
الاتب: أمين معلوف.
عدد الصفحات: 555.

التقييم: 4.09.
GoodReads :مزيدٌ من معلومات الرواية

للمزيد , لمتابعة بقية الموضوع , متبة الاقلاع العامة

Zova
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zova تطبيق

هو تطبيق رياض يتيح للمستخدم امانية الوصول ال أكثر من 400
تدريب مختلف تم تصميمها من قبل خبراء متخصصصين ويدعم

التطبيق ساعة ابل مع العديد من المميزات الاخرى.

يمنك تحميل التطبيق من هـــــــنـــــــا.

وللمزيد من التطبيقات تفضل هنا
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Windermere البحيرات ومنطقة
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Windermere البحيرات ومنطقة
 تقرير مصغر للمنطقة ولاعجاب بها اضعها للجميع ولمن لم يزرها من قبل

وتعتبر هذه الزيارة الاول لنا لهذه المنطقة

منطقة وجدت فيها راحت والسبب المناظر الجميلة والجو الجميل
ORREST HEAD ويندرمير ولم يزر اطلالة ومن ذهب ال

اعتبرة فاته افضل منطقة بالبحيرات

وبالفعل جلسة المان لا توصف
درجة الحرارة من 14 ‐16 واحنا بنهاية اغسطس

للمزيد , لمتابعة التقرير , السياحة والرحلات الاقلاع

http://www.vb.eqla3.com/showthread.php?t=1515525


جريدة الفن الترك

Türk sanat gazetesi | جريدة الفن الترك

اخر الاخبار عن المسلسلات والنجوم ..

مسلسل جديد راح يبدأ ، انضمام ممثل ، انفصل مخرج ، فوز بجائزة  !
وغيرها من الاخبار عن الفنانين والمسلسلات والفن الترك بشل عام ..

هنا مانها اخذوا راحتم ف هالموضوع 

للمزيد , اخبار الفن الترك , اجمل التغطيات 

 

تارت التفاح

المقادير:
2 كوب دقيق

2/1 كوب زبدة سائلة 100 ج
/1/2 كوب سر بودرة

رشة ملح
م ص باكينج بودر

ربع م ص فانيلا
بيضة كبيرة

الحشوة:
2 م سر

ر بن2 م ك س
كوب جبن كريم ( فيلادلفيا او كيري )
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2 تفاحة مقشرة ومقطعة قطع صغيييرة
ربع م قرفة

بيضة
ربع م فانيلا

الطريقة :

ف وعاء نضع الدقيق والسر والزبدة والباكينج بودر والملح والبيض والفانيلا ونخلطها بالعجان او
الالة

حت تصير عندنا عجينة مفتته ممتزجة موناتها ببعض
جمع العجينة بيدك كرة كبيرة غلفيها بنايلون تغليف الطعام واتركيها بالثلاجة نصف ساعه .

تحضير الحشوة
ف طبق ضع البيض والسر والسر البن الجبن والفانيلا واخفقيهم حت يصبح الخليط

كريم وتضاف عليه التفاح والقرفة .

بعد مرور النصف ساعة تفرد العجينة وتمد بصينية التارت او صينية المين كب كيك حسب الرغبة
وتوضع الحشوة

الباق من العجين يزين به الوجه اما بالحركة التقليدية (شبة)
او باي شل

لمتابعة المزيد , المقادير , الطريقة , بقية منيو الحلا , مطبخ الاقلاع
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